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U Paraliji kod Katerinija «Struga» se izdvaja od drugih jer Zeli da vam pruZi
priliku da probate ukuse kako iz grCke tradicionalne, tako i iz medunarodne
kuhinje. Nudi vam sveze lokalno meso, svezu ribu iz luke, kuvana jela, pred-
jela, supe i slatkiSe od prirodnih sastojaka, uzgajanih u okolini, odabranih
i kvalitetnih, pripremljenih sa merakom i znanjem. Koristi se iskljucivo ekstra
deviCansko maslinovo ulje.
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If you have any comments or complaints, please contact the manager immediately.
For written complaints a statutory complaint form is available at the bar.
Consumption of alcohol by unaccompanied children under 17 is not allowed.
All prices include V.A.T. and City Tax.

In our recipies we use extra virgin olive oil.

Please inform the staff about personal allergies or special food diet
Vegetarian or Gluten Free dishes are pointed in the menu
We cannot make any change on the dishes.

We accept all major credit cards Visa, Maestro, Mastercard
We do not accept American Express & Dinners

Responsible under the law: loannis Tsintsopoulos

I %‘f,’ém
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Bezalkoholna Pica

01. Svezi sok od pomorandze 500 mi

02. Prirodni sok od svezeg vo¢a mesani 250 ml
Pitajte konobara koje ukuse imamo danas na raspolaganju
Za dodatnu energiju dodajte med ili kokosovo mleko

03. Svez sok granatnega jabolka 250 ml

Limunade

04. Limunada Struga 500ml
Svezi sok od limuna, smedi Seéer, nana
05. Limunada Mango 500ml
Svezi sok od limuna, sirup od manga, smedi Secer, sprite, soda

Smoothies

06 Zelena snaga (kruska, ananas, banana, spanac baby)
07. Breskva (breskva, jagoda, banana, Sargarepa)

08. Svaki dan (jabuka, kruska, banana, nar)

09. Jagoda (jagoda, banana, jabuka, brusnica)

Gazirani Sokovi

10. Coca cola 250ml

11. Coca cola zero 250ml

12. Coca cola stevia 250 ml

13. Coca cola light 250 ml

14. Fanta pomorandza 250ml

15. Fanta limun 250ml

16. Fanta plava (negazirana) 250ml

17. Schweppes soda 250ml

18. Schweppes tonic 250ml

19. Schweppes bitter lemon 250ml

20. Zagori voda 1 litar

21. Gazirana voda sa mastikom (Mastiqua) 500 ml
22. Sokovi (pomorandza, jabuka, visnja, ananas) 500ml
23. Ice tea (limun, breskva) 500ml
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4,50 €
4,80 €

4,80 €

4,50 €

5,50€

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
2,50 €
3,90 €
3,50€
3,50 €
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Iz bara - Alkohol - Najpopularnije

24.
25.
26.

Margarita classic po izboru limeta ili jagoda
Cosmopolitan
Klasi¢ni Mojito

27. Aperol spritz

Alkoholna pica ¢aSa flasa (somi)

28.
29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.

Straight Drinks 8,00 €
Straight Drinks special 9,90 €
Premium Vodka 12,00 €
Moet Sampanjac BOTTLE 89,90 €
Bourbon 9,00 €
Cognac 5* 7,00 €
Cognac special 7* 9,90 €
Shot 3,00 €
Shot Special 5,00 €

Vina na toc¢enje

46A. Casa vina Chrisostomou 250ml
46B. Belo suvo Chrisostomou 500ml
47. Crveno suvo Chrisostomou 500ml
48. Belo poluslatko Chrisostomou 500ml
49. Crveno poluslatko Chrisostomou 500ml

Ouwza

50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.

BAR -

Plomari 200 ml

Babatzim 200 ml|

Casa ouza 50 ml

Casa tsipoura 50 ml

Bulk Tsipouro from Tyrnavos with Anise 200 ml
Tsipouro from Agio Oros 200 ml
Cretan Rakomelo 200 ml

Ouzo Mini 200 ml

Plomari Giannatsi 200 ml

Veto metallic Ouzo 200 ml|
Tsipouro Katogi Averof
Babatzim Tsipouro z janezem
Babatzim Tsipouro brez janeza
Katsaros aged Tsipouro
Tsipouro Tirnavos brez janeza

RESTAURANT«STRUGA»

9,00 €
9,00 €
9,00 €
8,50 €

Piva

37.
38.
39.
40.
41.
42,
43,
44,
45.

THE HOUSE OF FOOD

Toceno ALPHA 330ml

Toceno ALPHA 500ml

Heineken (500ml) Lager 5% alcoho
Amstel (500ml) Lager 5% alcohol
Amstel free (500ml) 0% alcohol
Amstel Black (330ml) 6% alcohol
Amstel Radler (500ml) 2% alcohol
Namos 500ml

Nymfi 500m|

3,30€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€

7,90 €
7,90 €
2,90 €
2,90 €
9,90 €
9,90 €
11,00 €
7,90 €
13,00 €
12,00 €
9,90 €
9,90 €
9,90 €
21,00 €
9,90 €

3,50 €
4,50 €
4,60 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
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Crvena vina (750 ml)

65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.

Ktqua AAda Zwvopavpo 750 ml
Metoxt Xpwpitoag 750 ml

Payavi ToavtaAn 750 ml

Pandora NeAonovnotakog 750 ml
Ktqpa Méya ZniAawo CUVEE Il 750 ml
Ktqua Méya ZniAawo 750 ml

Ktqpa Méya InnAawo Cabernet 750 ml
Ktqpa Méya InnAaio Mavpo 750 ml
Ktqua Xpuoootopou Flores V 750 ml

Bela Viva (750 mb

74,
75.
76.
77.
78.
79.
80.

Ktima Malagouzia Chrysostomou 750 ml
Pandora Peloponissiakos

Metoxi Chromitsas

Meza Spileo Malagouzia 750 ml

Ktima Chrysostomou Kidonies Sauvignon Blanc
Mega Spileo CUVEE Ill 750 ml

Sophia Retsina Attikis 500 ml

Red Wines Magnum (1500 mi)

81.
82.

Ktima Mega Spileo 1500 ml - 2014
Avaton Tsantali 1500 ml - 2014

Rose Wines (750 ml)

83.
84.
85.

BAR-RESTAURANT«STRUGA»

Pandora Peloponissiakos
Mega Spileo Rose
Ktima Chrysostomou

39,00 €
27,00 €
26,00 €
13,50 €
25,00 €
42,00 €
40,00 €
42,00 €
21,50 €

21,50 €
13,50 €
27,00 €
23,00 €
24,00 €
25,00 €

7,50 €

99,00 €
135,00 €

13,50 €
23,00 €
21,50 €

THE HOUSE OF FOOD
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BAR-RESTAURANT«STRUGA»

Predjela

Predjela otvaraju apetit.

86. Italijanski brusketi

(sveZe peceni hleb, paradajz, ksinomizithra sir sa Krita,
beli luk, origano, masline)

87. Odabrano peceno povrce

(sveze povrce, zacini, krema od balzamiko siréeta)

88. Tradicionalno posluZenje

(trilogija namaza od patlidZana, tzatzikija, namaza od sira)
89. Putujuca pileca krilca

(Jelo koje vodi vase nepce do dalekog Meksika, pileca krilca,
karamelizovani crni luk, preliv od jogurta sa Cilijem serviran
uz Ceri paradajz i doritos)

90. Mediteranski patlidzan

(Sveze peceni patlizan sa rostilja, sa belim lukom,
paradajzom i feta sirom, zacinima i maslinovim uljem)

91. Vatrene papricice

(ljute papricice sa maslinovim uljem, persun, sirce)

92. Garidogirismata

(ociséeni Skampi izmesSani sa odabranim povréem u jednoj
gozbi ukusa, Skampi, povrée, preliv od citrusa)

93. Mezedokatastasi

(domaci meze napravljen od strane Sefa kuhinje za dvoje,
a ide odli¢no uz ouzo, slani in¢uni, marinirani in¢uni, skusa)
94, Cuftice od tikvica po receptu sa Mikonosa

(Cuftice od tikvica servirane uz jogurt za vedi uzitak)

95. Cuftice od paradajza po receptu sa Santorinija
(Cuftice od paradajza servirane uz divan greki jogurt)

96. Przene tikvice

(Hrskave pohovane tikvice)

97. Prieni patlidzan

(Pohovani patlidzan)

98. Namaz od sira

(Tradicionalan i domacdi)

99. Tzatziki

(Domacdi i divan)

100.Namaz od patlidzana

(Bakin tajni recept)

THE HOUSE OF FOOD

6,90 €

6,50 €

6,90 €

6,90 €

6,50 €

2,00 €

11,00 €

11,00 €

6,50 €

6,50 €

5,80 €

5,80 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €
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101. Feta sir sa maslinovim uljem i origanom 4,80 €
(za ljubitelje jednostavnih ukusa)

102. Feta sir pecen i soan 6,30 €
(feta sir pecen u posudi od livenog gvozda sa paradajzom, ljutom papri¢icom, origanom)
103. Kritikomana 6,30 €
(jedan manouri sir drugaciji od ostalih sa susamom i medom umotan u lisnato testo)

104. Halumi na Zaru 7,00 €
105. Bujurdi (mesSavina sireva sa paradajzom i ljutom papri¢icom) 7,00 €
Salate

106. Tradicionalna grcka salata 9,90 €
(organski paradajz, krastavac, masline, kisele papricice, crni luk, feta sir, origano, maslinovo ulje)
107. Caesar Salad 13,00 €

(pilece belo meso sa rostilja servirano u kriskama na listovima zelene salate pomesanim sa divnim Struga
Caesar prelivom, rendanim sirom, parmezanom i hrskavim krutonima)

108. Letnje raspoloZenje 9,90 €
(listovi rukole i zelene salate divno pomesani sa mladim lukom, pomorandZom i vinegretom od balzamika)
109. Strugas salata 13,00 €
(ukusna salata od zelene salate, rukole, slanine, krutona, smokve, kuglica od manouri sira i susama)

110. Mediteranska salata 9,90 €
(zelena salata, rukola, spanaé, komorac, vinegret sa nanom, sirée, kefalograviera sir)

111. Kritski dakos 9,90 €
(kritski dvopek, izmrvljeni feta sir, paradajz, iseckane masline, origano, kapar, majcina dusica)

112. Meksicka salata 11,00 €

(sa crvenim pasuljem, kukuruzom i pile¢im filetom)

Gurmanske Makarone

113. Bolonese 9,50 €
(Spageti, kvalitetno govede mleveno meso, paradajz sos, zacini, parmezan)

114. Napolitana 8,00 €
(makarone pene, paradajz sos sa belim lukom i bosiljkom, parmezan)

115. Karbonara na italijanski nacin 9,50 €
(Spageti sa neutralnom pavlakom, slaninom, sveZim pecurkama, parmezanom)

116. Primavera sa uljem od tartufa 11,00 €
(Testenina pene sa paradajz sosom, sveZzim povréem, zaCinima, parmezanom)

117. Makarone sa Skampima 15,90 €
(lingvini, Skampi, paradajz sos, jaje, zacini)

118. Lingvini sa lososom 25,00 €
(lingvini, losos, neutralna pavlaka, mirodija, parmezan)

119. Makarone sa morskim plodovima 15,00 €
(testenina pene, Skampi, hobotnica, lignje, dagnje, paradajz sos, zacini)

120. Kardinal 19,00 €
(bolonjez sos, kajmak, meSavina raznih sireva)

121. El truffle 18,00 €

(sa povréem, uljem od tartufa, pile¢im fileom, Cilijem)

BAR-RESTAURANT«STRUGA» THE HOUSE OF FOOD -08-
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Burgers

122. Hamburger 13,00 €
(poznati hamburger sa dobro pe¢enom so¢nom govedom pljeskavicom, paradajzom,

zelenom salatom, slaninom, seckanim karamelizovanim lukom, prelivom sa kiselim krastavci¢ima)
123. Cheeseburger 13,00 €
(burger sa topljenim sirom, so¢na goveda pljeskavica, kecap, preliv sa kiselim krastavci¢ima)

Mamina kuvana jela

124. Tradicionalna musaka 9,50 €
(patlidzan, krompir, kvalitetno govede mleveno meso, domadi besamel)
125. «Kleftiko» meso ispod saca 13,90 €

(mesavina odabranih vrsta mesa, govedine, jagnjetine, svinjetine, pe¢ene u pekacu

sa topljenim graviera sirom)

126. Medeni bataci 8,50 €
(divni pileéi bataci umoceni u med, pomorandzu, senf, servirani uz medene

pecene krompirice)

127. Krfska mes$avina 8,50 €
(Putujemo na Krf zahvaljujuéi jednom njegovom tradicionalnom jelu, przenoj pilecoj

dZigerici sa karamelizovanim crnim lukom, serviranom sa izvrsnim domacim pireom)

128. Peceni but 650gr 15,50 €
(divan but sa limunom i zacinima, pecen u pekacu i serviran sa krompiri¢ima pecenim

u rerni sa limunomi ili przenim)

129. Jagnjetina pecena 650 gr 19,00 €
(jagnjetina sa limunom pecena u rerni sa zacinima i divni zapeceni krompiric¢i) 8.00 €
130. Cufte iz Smirne 11,00 €

(zamirisao je istok zahvaljujuci divnim ¢uftama iz Smirne sa mesanim mlevenim mesom,

kuvanim u crvenom sosu i serviranim uz przene krompirice)

131. Spare Ribs 17,00 €
(svinjska rebra) u slatko-kiselom sosu

132. Spetsofai sa Peliona 12,00 €
(kobasica, zelena i crvena paprika u paradajz sosu (tajni recept))

133. Karamelizovana panceta pecena u rerni sa pireom 16,00 €

BAR-RESTAURANT«STRUGA» THE HOUSE OF FOOD -09-
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134.Kinesko iskustvo 13,00 €
(komadi¢i govedeg ili pileceg mesa dinstani sa povréem u slatko-kiselom sosu, sojinom

sosu, sa crnim susamom i sluZzeni uz basmati pirinac)

135. Tajlandska gozba sa kokosom 15,00 €
(jedno tajlandsko jelo izuzetnog ukusa sa piletinom, kremom od kokosa, servirano

uz basmati pirinac)

Jela Sa Rostilja - Uvek Brza

136. Goveda krmenadla sa rostilja Ribye (Black Angus) 31,00 €
(socna i divna, sluzena sa salatom i sveZzim krompiri¢ima)
137. Klasi¢ni kontosouvli sa rostilja 12,00 €

(komadic¢i svinjskog buta nanizani na ¢ackalicu, peceni na rostilju, sluZe se uz salatu i

sveze priene krompirice)

138. Cufte sa arapskom pitom 9,90 €
(govede Cufte pecene na rostilju i servirane uz salatu, sveze pecene krompiricée,

tzatziki i arapsku pitu)

139. Piledi file sa rostilja 12,00 €
(meki pileci file sa rostilja serviran uz mlade krompirié¢e, pec€urke sa rostilja i BBQ preliv)

140. T-bone krmenadla 550gr 26,00 €
141. Piletina na ciganski nacin 13,00 €

(Pileca Snicla servirana uz izvanredan crveni i ljuti preliv sa slaninom i povréem,
svezi przeni krompirici i salata)

142, Klasi¢na svinjska Snicla (gorgonzola) 14,50 €
(klasi¢na austrijska Snicla dolazi u vas tanjir uz domaci ukusan pire i salatu)
143. Mix Grill (2 person) 25,00 €

(izvanredna mesavina odabranih vrsta mesa, govede Cuftice, svinjski suvlaki, kobasica,

panceta, piledi file, servirani uz sveze przene krompiriée i trilogiju preliva)

144, Przena piletina “Tigania” 13,00 €
(komadi¢i pile¢eg fileta kuvani sa neutralnom pavlakom i svezim pecurkamai

servirani uz ukusan domacdi pire)

145. Govedi biftek 550gr 19,90 €
146. Svinjska rebarca sa rostilja 9,90 €
(svinjska rebarca dobro pecena na rostilju i servirana sa BBQ prelivom i

svezim przenim krompiri¢ima)

147. Svinjski file sa rostilja 13,00 €
(socni svinjski fileti peceni na rostilju i servirani uz przeni pirinac sa svezim

pecurkama i BBQ prelivom)

148. Grilled Tomahok Pork chop 550 gr 15,50 €
(with french fries and BBQ sauce)

149. Pork chops Spare Rib 14,50 €
(with french fries and BBQ sauce)

150. Cevapi (soutzoukakia) od bivoljeg mesa 15,00 €
151. Govedi Tomahawk sa rostilja 650gr 22,00 €
152. Krmenadla crne svinje 17,00 €

BAR-RESTAURANT«STRUGA» THE HOUSE OF FOOD -10-
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153. Lignje przene 12,00 €
(klasi¢no grcko jelo sa przenim lignjama serviranim uz salatu, sveze przene krompirice

i preliv od grckog jogurta sa belim lukom)

154. Lignje sa rostilja 18,00 €
(meke lignje pecene na rostilju i servirane uz pirinac i zacine i beli preliv sa kiselim

krastavcicima i belim lukom)

155. Sardine 12,00 €
(fileti sardine peceni na rostilju i servirani uz sveze przene krompirice i preliv od belog luka)

156. Dagnje przene 11,00 €
(pohovane dagnje servirane uz salatu, sveze krompiriée i preliv sa belim lukom)

157. Dagnje saganaki 12,00 €
(ociséene dagnje skuvane u posudi od livenog gvozda sa crvenim prelivom i zac¢inima)

158. Dagnje na pari 9,90 €

(cele dagnje sa oklopom kuvane u posudi od livenog gvozda u bujonu sa zacinima,

belim lukom, kurkumom i zvezdastim anisom)

159. In€un przeni 9,00 €
(Ova fantasti¢cna mala riba sa lokalnih plaza dolazi na vas tanjir servirana sa prZzenim svezim
krompiri¢ima i tzatzikijem)

160. Hobotnica przena 19,00 €
(komadi¢i meke hobotnice kuvani u posudi od livenog gvozda sa komadié¢ima zelene i crvene
paprike, vinom i kremom od belog balzamika i zac¢inima)

161 . Hobotnica sa rostilja 18,00 €
(cela hobotnica pecena na rostilju i servirana uz aromaticni pirinac i kisele krastavcice)

162. Skampi pohovani 14,00 €
(hrskavi i socni veliki Skampi, servirani uz sveZe przene krompirice i Cili preliv)

163. Skampi sa rostilja 14,00 €
(Skampi peéeni na rostilju i servirani uz pirina¢ sa maslacem i preliv od grékog jogurta

i belog luka)

164. Losos sa rostilja ili dinstani (fillet) 27,00 €

(Birate po svom ukusu nacin pripreme ovog izvrsnog jela koje se servira uz kinou,

listove baby spanaca i Ceri paradajz)

165. Klasi¢no riblje posluzenje 29,00 €
(Mesavina przenih sardina, incuna, $njura, bukve, dagnji sa oklopom i bakalarom,

servirani uz izvrsne sveZe krompirice, preliv od jogurta sa belim lukom i salatom)

166. Riblje posluZenje executive 39,00 €
(nesto drugacije dolazi na vas sto sa ovim ribljim posluZzenjem koje se sastoji od przene sardine,
in¢una, bakalara, Snjura, bukve, skuse, dagnji sa oklopom, Skampi, serviranim uz

przene krompiriée, preliv od jogurta sa belim lukom i salatom)

167. Orada file 25,00 €
(fieti orade kuvani u tiganju sa prelivom od limuna i zaCinima i servirani uz pirinac sa maslacem)

168. Zablji bataci 14,50 €
169. Grilled Bream from Agios Oros 35,00 € / kg
170. Grilled Sea bas. 35,00 € / kg

BAR-RESTAURANT«STRUGA» THE HOUSE OF FOOD -1 1-
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Kosmopolitski Rizoto

171. Rizoto sa morskim plodovima

(Ovaj izvanredan rizoto pripremljen na tihoj vatri dolazi
da odusevi vase nepce Skampima,

lignjama, dagnjama, hobotnicom i za¢inima)

172. RizZoto sa pecurkama (truffle)

(Izvrstan vegetarijanski izbor dolazi u vas tanjir

sa svezim pecurkama i zacinima)

Decni Meni -
Jednostavni Ukusi Za Nase Male Prijatelje

173. Testenina pene sa crvenim prelivom
(testenina pene, jednostavan crveni preliv od svezeg
paradajza, po izboru parmezan)

174. Piledi zalogajcici

(Stapici od pilecih 3nicli, servirani sa domacim pireom
ili przenim krompiri¢ima i keCapom)

175. Piledi fileti sa rostilja

(meki pileci fileti sa rostilja servirani uz domadi pire
ili przene krompirice sa keCapom)

176. Cuftice na ¢ackalici

(raZnji¢ od svezih govedih ¢uftica serviran uz domaci
pire ili przene krompiriée sa keCapom)

Strugas Supe

177. Pileéa supa

(izvrsna tradicionalna pileca supa sa povréem)

178. Supa sa mesom

(lzvanredan izbor, kuvana junetina i povrée)

179. Velute supa od povrca

180. Giouvarlakia

(klasi¢ne i voljene ¢uftice od meSanog mlevenog mesa,
pirinca i jaja sa limunom)

181. Rumunski Skembic¢i

BAR-RESTAURANT«STRUGA» THE HOUSE OF FOOD

16,00 €

14,00 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

5,50 €
6,00 €
5,50 €

5,50 €

6,00 €
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Prilozi

182. Divlji pirinac

(pirinac pripremljen sa zacinima)

183. Kinoa Trikolore

(kinoa pripremljena sa zacinima)

184. Peceni krompir

(krompir pecen u rerni, sa limunom i izvrstan)
185. Przeni krompirici

(przeni svezi krompirici)

186. Krompir pire

(domadi pire od izuzetno kvalitetnog krompira i sveZzeg maslaca,
jednostavno fantastican)

Prelivi 12 Svih Delova Sveta

187. Kari preliv

(Kari nas vodi na istok i odli¢no se slaze uz svako jelo sa mesom)
188. Cili preliv

(lzuzetno ukusan preliv za ljubitelje pikantnog ukusa.

Dolazi iz Meksika i divan je)

189. BBQ preliv

(Volite ga vi, ali ga voli i meso. Izvanrednog ukusa)

190. Crveni preliv

(izvrstan italijanski recept sa svezim bosiljkom i belim lukom)
191. Porcija hleba

Dezerti

192. Ekmek kantaifi

193. Cheese Cake

194. Waffle with ice cream

195. Cokoladni sufle sa sladoledom

THE HOUSE OF FOOD

3,00 €

3,00 €

3,00 €

4,00 €

3,50€

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

0,50 €

5,00 €
5,50€
7,00 €

7,00 €
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196. Espresso

197. Greek coffee

Caj

198. Green tea

199. Black tea

200. Tea with fruits
201. Vanilla Cranberry

202. Mango Orange - Giger

BAR-RESTAURANT«STRUGA»

THE HOUSE OF FOOD

3,00 €

3,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

4,00 €



Bar — Restaurant «S(:ruga»

T H E H O U S E O F F O O D

LEOFOROS STRATOU 11 - PARALIA KATERINI GREECE - TEL: +30 23510 62459

struga.gr

00006
Struga.gr

BAR-RESTAURANT«STRUGA» ‘ THE HOUSE OF FOOD -15-
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T H E H O U S E O F F O O D

fJCEvIoN
Struga.gr

ThankYou.



